
 

 

Suppen  Soups 

Tafelspitzsuppe mit Flädle (11,13,18) .......................................................................................... 7,50 € 
Boiled fillet of beef soup with Flädle (pancake strips) 

 

Apfel- Meerrettichsuppe mit Croûtons (2,3,5,9,16,18) .................................................................. 8,50 € 
Apple horseradish soup with croutons 
 

… mal ohne Fleisch  … something without meat 

Kreuzsalat mit Biersenf- oder Balsamico- Dressing (9,16,19) ................................................ 11,50 € 
Large seasonal salad with beer mustard or balsamic dressing 

mit gebratenen Pilzen with fried mushrooms .............................................................................. 19,00 € 

mit gebratenen Edelfischen with fried freshwater fish ................................................................. 27,00 € 
 

Spinatknödel auf Tomatenragout mit gerösteten Nüssen (Vegan,18) ................................... 19,00 € 
Spinach dumplings atop tomato ragout with roasted nuts 

 

Gebratenes Zanderfilet mit Mandelbutter auf Lauchgemüse, Kartoffeln und Salat .. 28,50 € 
Crispy pan-fried perch fillet with almond butter, atop a bed of leek vegetables,          ½ 24,00 € 

parsley potatoes and seasonal side salad       
 

Unsere Klassiker  Our classic dishes 

Coburger Bratwurst mit Sauerkraut und Schwarzbrot (5,8,9,11,13) ....................................... 14,50 € 
Coburg bratwurst with sauerkraut and black bread            ½   10,50 € 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Saisonsalat (2,8,9,11,13,16,19) ................... 29,00 € 
Wiener schnitzel made from saddle of veal with fried potatoes and a seasonal side salad         ½ 24,00 € 
 

Aus unserer Bratenküche  From our roast kitchen 

Fränkischer Sauerbraten mit Rotkohl und Coburger Klößen (1,8,9,18,16,20) .......................... 22,00 € 
Regional pot roast of beef marinated in vinegar with red cabbage and home-made Coburg dumplings                             ½ 17,00 € 

 

Rindertafelspitz mit Krensoße, Wurzelgemüse und Coburger Klößen (9,18,16) ............... 22,00 € 
Boiled fillet of beef with fresh horseradish sauce, root vegetables and home-made Coburg dumplings          ½ 17,00 € 

 

Rinderroulade mit Rotkohl und Coburger Klößen (1,8,9,18,16,20) ............................................ 23,50 € 
Beef roulade with red cabbage and Coburg dumplings            ½ 18,00 € 

 

Knusprig gebratenes Schäufele mit Sauerkraut und Coburger Klößen (1,5,8,9,18) ............ 23,50 € 
Crispy roasted pork shoulder with sauerkraut and Coburg dumplings 

 

Halbe knusprig gebratene Bauernente mit Rotkohl und Serviettenkloß (1,5,8,9,13,18) ........ 28,00 € 
Half crispy fried duck with red cabbage and bread dumpling             ½ 23,00 € 

 

Dessertschmankerl  Desserts specialties 

Coburger Mohr im Hemd – Lauwarmer Schokoladenkuchen (9,11,13,16) ............................. 9,50 € 
Coburg “Mohr im Hemd” – warm chocolate cake 

 

Variation vom Sorbet mit frischen Früchten (1,2,9) ...............................................................  9,00 € 
Variation of sorbet with fresh fruit 
  

Bierspezialitäten vom Fass 



 

 

 0,3 l 0,5 l 

Kreuztrunk  3,00 € 4,50 € 
Unser bernsteinfarbenes Hausbier, würzig mit einem Hauch von Rauch                                      

Kreuztrunk Hell -naturtrüb- 
Typisch bayrisch Hell, prickelnd und zugleich süffig 

3,00 € 4,50 € 

Kaiserhöfer Hefeweizen -hell- 
 fruchtig und vollmundig, reifer Banane 

3,00 € 4,50 € 

Kapuziner Weizen alkoholfrei 
Dezent fruchtig, leichte Bananenaromen 

3,00 € 4,50 € 

 
Alkoholfreie Getränke 

 0,2 l 0,4 l 

Pepsi Cola, Mirinda, 7Up, Pepsi light 2,50 € 4,50 € 
Säfte Apfel, Orange, Trauben, Johannisbeere, Sauerkirsche, Rhabarber  3,50 € 6,00 € 

Saftschorlen 2,50 € 4,50 € 

Tafelwasser spritzig 2,00 € 3,00 € 

 0,25 l 0,75 l 

Mineralwasser still und medium 2,50 € 6,00 € 
 

Weinempfehlungen 
   

           0,2 l 0,75 l 

Silvaner, trocken, VDP GUTSWEIN Weingut Wirsching, Iphofen 
vollmundig, kräftig, feinfruchtig, feine Säure 

 7,50 € 26,00 € 

Riesling Markelsheimer Propstberg Kabinett  
Limone, Muskat, ein Hauch von Pfeffer und Piment, elegante Säure 

 7,50 € 26,00 € 

Quintessenz Chardonnay trocken Waldemar Braun Nordheim 
feiner Zitrus-Kernobstduft mit Kräutern, leicht rauchige Note aus dem Eichefass 

 9,50 € 32,00 € 

Tauberschwarz Rosé Markelsheimer Tauberberg QbA trocken  
feine Aromen von Himbeeren, Erdbeeren und Zitrus 

 8,00 € 28,00 € 

Regent Markelsheimer Tauberberg Spätlese 
schwarze Johannisbeere & Brombeere, außerdem etwas Kirsche & Pflaumen.  

Am Gaumen leicht würzige Noten wie Zimt & Wacholder, etwas Pfeffer. 

 8,00 € 28,00 € 

 
Spirituosen  

  0,2 cl 

Coburger Hoflikör – aus Kräutern nach altem Rezept mit 40% Alk.  5,00 € 

Alter fränkischer Tresterbrand 9 Jahre im Eichenfass gereift 42 %  5,00 € 

Walnussgeist, Himbeergeist, Haselnussgeist, Mirabellenwasser, Zwetschgenwasser  4,00 € 
 
Heißgetränke Kaffeegenuss von Sansibar 
Espresso, Tasse Kaffee  3,00 € 
Cappuccino, Milchkaffe  3,50 € 

 

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&nfpr=1&biw=1920&bih=916&q=Kapuziner+alkoholfrei&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwidvtKApo7kAhVMJlAKHRV3DQoQBQgsKAA

